
それぞれのメニューには
ホームメイドパンが２ｹ つきます。

それぞれのメニューは
税抜きの価格です。

（写真は２０２０．１２月時点でのイメージです。
メニュー内容は季節や、

市場からの入荷状況により変動があります。）

※下記コースのご予約はホームページにて承ります。（２日前予約まで受付可）

<Take Out Christmas Course Menu>

AIDA VEGLIFE 恵比寿
〒150-0013
東京都渋谷区恵比寿
1-16-33
第2ASビル1F
営業時間
11:30～20:00
電話
03-6344-6989

AIDA VEGLIFE 代々木上原
〒151-0064
東京都渋谷区上原
1-36-13 
トップコート1F
営業時間
11:30〜20:00
電話
03-6407-0830

＜本格フレンチ生活＞

AIDA GROUP のテイクアウト専門店

「ベジライフ （VEGLIFE）」 は、

AIDA GROUP 各店のコースでしか味わえなかった

色とりどりのメニューをご自宅でも気軽に食べてほしい！

というシェフの想いから誕生いたしました。

Joyeux Noël
＜5,300￥＞

穴子とフォアグラのリゾットのテリーヌ

３種のショコラとイチゴのデザート

< バースデー等のメッセージプレートをお付けします＞
（お名前もお入れします）

野菜のパフェ
（カリフラワーのブランマンジェと渡り蟹のトマトムース、

鮮魚のタルタルと厳選野菜）

紫芋のポタージュ

蝦夷鹿のパイ包み焼、ソースポワブラード

栗のモンブラン、 洋梨のコンポート

リンゴとさつま芋のビスキュイ、キャラメルソース

< Appetizer　前菜>

< Soup　スープ>

< Meat dish　肉料理>

< Dessert　デザート>

２名様の場合、デザート３種類をセットにして
サークルトレーでお出しします。

☆

< Fish dish　魚料理>

鮟鱇のカダイフ巻き、ソースバスケーズ

☆

☆

fêtes
＜2,800￥＞

野菜のパフェ
（カリフラワーのブランマンジェと渡り蟹のトマトムース、

鮮魚のタルタルと厳選野菜）

紫芋のポタージュ

蝦夷鹿のパイ包み焼、ソースポワブラード

栗のモンブラン、 洋梨のコンポート

< Appetizer　前菜>

< Soup　スープ>

< Meat dish　肉料理>

< Dessert　デザート>

Gateau de Noël
＜3,500￥＞


